HYGIENE BEI
MITGEBRACHTEN BECHERN

DARAUF IST ZU ACHTEN:

KUNDENBECHER

» Kunde hat Verantwortung fiir seinen Becher
(Sauberkeit, Material, Eignung])

» Deckel muss vom Kunden abgenommen werden

» Bei erkennbar verschmutztem Becher Befiillung/ Handhabung ablehnen
(Wenn Kontakt mit Einrichtung nicht vermeidbar]

» Kunde darf ein Einwegbecher angeboten werden

BEFULLUNG

» Kontakt zum Becher moglichst komplett vermeiden
» Tablett, Umfiillbecher oder Halterung nutzen

» Kundenbecher darf Kaffeemaschine nicht beriihren
(Vorsicht bei Abfill-/ Auslaufstutzen)

» Unverpackte Lebensmittel sind vom Platz fern zu halten
» Allgemeine Reinigungsplane einhalten
» Zusatzliche Reinigung der Flachen, die Becherkontakt haben

» Bei Bedarf zusatzlich desinfizieren

Quelle: Merkblatt ,Coffee to go“-Becher vom Bund fiir Lebensmittelrecht und Lebensmittelkunde e. V.

Mehr Infos und das au

sfihrliche Merkblatt gibt es hier: http://s.rlp.de/becherbonus



